
DESCRIPTION DU PRODUIT :

MARQUE : MORALES

INGRÉDIENTS : Huile d'olive vierge extra 100 %. Ne contient aucun type d'additif alimentaire.

SAISON : 2020/2021

SPÉCIFICATIONS

PHYSICO-CHIMIQUES : Acidité % < 0,5

Indice de peroxydes mEq 02/kg < 20

Cires mg/kg < 250

K232 < 250

K270 < 0,10

ORGANOLEPTIQUES : COULEUR : Jaune-vert doré

GOÛT : Fruité, légère amertume et léger piquant

PONCTUATION DU PROFIL DE DÉGUSTATION : Selon la méthode C.O.I.

CONTRÔLES : Paramètres analytiques selon le règlement (CE) nº 2568/91

INFORMATIONS CONSOMMATEUR :   VALEUR NUTRITIONNELLE Pour 100 g Pour 14 g

VALEUR ÉNERGÉTIQUE : 900 Kcal / 3700 KJ 126 Kcal / 518 KJ

PROTÉINES :   0 g   0 g 

LIPIDES :   0 g   0 g 

GRAISSES : 100 g dont 14 g dont

Saturées : 13 g   2 g 

Mono-insaturées 79 g 11 g 

Poly-insaturées   8 g   1 g 

Cholestérol   0 g   0 g 

VITAMINE E 200 mg (200 % AJR*) 28 mg (28 % AJR*)

VITAMINE A 200 ug      (25 % AJR*) 28 ug (3,5 % AJR*)

*Apport journalier recommandé U.E.

DÉCLARATION ALLERGÈNES : Ne contient aucun allergène

ENTREPOSAGE :

LOGISTIQUE :

4 récipients en polyéthylène de 5 litres 

20

19,20

LITRES PAR BOÎTE

POIDS PAR BOÎTE (KG)

DIMENSIONS BOÎTE 335 x 335 x 350 (largeur x longueur x hauteur)

PRÉSENTATION

FABRICA DE ACEITES MORALES S.A.

CALLE REAL 14

18293 ESCOZNAR-GRENADE-(ESPAGNE)

FICHE TECHNIQUE
HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA

5 LITRES

On appelle " Huile d'olive vierge extra " l'huile d'olive obtenue en broyant les fruits de variétés bien définies d'oliviers cultivés, sains, cueillis au moment approprié de

leur maturité, et dont la qualité est telle que, soumis à des processus exclusivement mécaniques, un jus naturel soit extrait. 

Notre huile d'olive vierge extra est le jus naturel de l'olive. Obtenue en broyant des olives des variétés Picual, Picudo, Hojiblanca d'une qualité inégalable. Résultat : 

une huile d'olive dont la couleur est d'un jaune-vert  doré, fruitée, un peu amère et piquante. 

Conserver à un endroit frais à l'abri de la lumière. L'huile à basse température peut présenter une certaine turbidité qui n'a 

aucun impact sur ses caractéristiques
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