
DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

MARCA: MUSEO

INGREDIENTES: Aceite Oliva Virgen Extra 100%. No contiene ningún tipo de aditivo alimentario.

CAMPAÑA 2020/2021

ESPECIFICACIONES 

FISICO-QUIMICAS: Acidez % < 0.5

Índice de Peróxidos mEq 02/kg. < 20

Ceras mg/kg. < 250

K232 < 250

K270 < 0,10

ORGANOLÉPTICAS: COLOR:  Amarillo oro verdoso

SABOR: Frutado, amargo ligero y un poco picante

PUNTUACION DE PERFIL DE CATA: Según método C.O.I.

CONTROLES: Parámetros analíticos según Reglamento (CE) nº 2568/91

INFORMACION CONSUMIDOR   VALOR NUTRICIONAL Por cada 100 gr. Por cada 14 gr.

  VALOR ENERGETICO: 900 Kcal / 3700 KJ 126 Kcal / 518 KJ

  PROTEINAS:   0 grs.   0 grs. 

  HIDRATOS DE CARBONO:   0 grs.   0 grs. 

  GRASAS: 100 gr. de los cuales 14 gr. de los cuales

    Saturadas 13 grs.   2 grs. 

    Monoinsaturadas 79 grs. 11 grs. 

    Poliinsaturadas   8 grs.   1 grs. 

    Colesterol    0 grs.   0 grs. 

  VITAMINA E 200 mgr. (200% C.D.R.*) 28 mgr. (28% C.D.R.*)

  VITAMINA A 200 ug.      (25% C.D.R.*) 28 ug. (3,5% C.D.R.*)

*Cantidad Diaria Recomendada U.E.

DECLARACION ALERGENOS No contiene alérgenos

ALMACENAMIENTO:

LOGISTICA

12 x 500 ml. Botella cristal  modelo Dórica

6

10,60

LITROS POR CAJA

PESO POR CAJA (KG)

DIMENSIONES CAJA 195 x 250 x 295 (Ancho x Largo x Alto)

PRESENTACION

FABRICA DE ACEITES MORALES S.A.

CALLE REAL 14

18293 ESCOZNAR-GRANADA-(ESPAÑA)

FICHA TÉCNICA
ACEITE OLIVA VIRGEN EXTRA

DORICA 500

Se denomina "Aceite de Oliva Virgen Extra" al obtenido mediante la trituración del fruto de variedades determinadas de olivo cultivado,

sano, cogido en el estado de madurez adecuado y de calidad tal, que sometido a procesos exclusivamente mecánicos, se extraiga un

zumo natural. 

Nuestro Aceite de Oliva Virgen Extra, es el zumo natural de la aceituna. Obtenido por molturación de variedad Picual, Picudo, Hojiblanca 

de inigualable calidad. El resultado es un aceite de oliva de color amarillo oro verdoso, frutado, un poco amargo y picante. 

Conservar en lugar fresco, y protegido de la luz. El aceite a bajas temperaturas puede presentar 

enturbiamientos que en nada afectan a sus características

CODIGO EAN 08422405750002


