
 

*Warning:	
  Consuming	
  raw	
  or	
  undercooked	
  meat,	
  poultry,	
  seafood,	
  
shellfish	
  and	
  eggs	
  may	
  increase	
  the	
  risk	
  of	
  food	
  borne	
  related	
  illness.	
  

	
  
	
  

I	
  
	
  

Bruschetta	
  
Smoked	
  Prosciutto,	
  Beluga	
  Lentil,	
  Yellowfoot,	
  Celery	
  

8	
  
	
  

Housemade	
  Butter	
  
Columbia	
  City	
  Bakery	
  Baguette,	
  Murray	
  River	
  Salt	
  

3.5	
  
	
  

Cured	
  Olives	
  
Za’atar,	
  Cara	
  Cara	
  Oranges	
  

7	
  
	
  

Plantain	
  Chips	
  
Pineapple,	
  Avocado,	
  Tomato,	
  Chaat	
  Spice	
  

10	
  
	
  

Italian	
  Bean	
  Soup	
  
Radicchio	
  Pesto,	
  Olive	
  Oil,	
  Bread	
  Crumb	
  

10	
  
	
  

Wild	
  Arugula	
  
Satsuma,	
  Fennel,	
  Pecorino,	
  Almond,	
  Aged	
  Sherry	
  

10	
  
	
  

Gargouillou	
  
Beet,	
  Citrus,	
  Fig,	
  Apple,	
  Watercress,	
  Horseradish	
  	
  

12	
  
	
  

Sashimi	
  Grade	
  Hawaiian	
  Maguro	
  Crudo*	
  
Jalapeno,	
  Green	
  Apple,	
  White	
  Soy,	
  Yuzu	
  

18	
  
	
  

Taylor	
  Shellfish	
  Clams*	
  
Castelvetrano,	
  Preserved	
  Lemon,	
  Tomato,	
  Saffron,	
  Mint	
  

Small	
  14/	
  Large	
  19	
  
	
  

Charcuterie	
  
Terrine,	
  Mousse,	
  Prosciutto	
  
Pickles,	
  Mustard,	
  Crackers	
  

14	
  
	
  

	
  
Assiette	
  de	
  Fromages	
  	
  18	
  	
  /	
  By	
  the	
  Each	
  	
  7	
  

Humbolt	
  Fog,	
  Goat,	
  Cypress	
  Grove,	
  CA	
  
Brindisi	
  Aged	
  Fontina,	
  Cow,	
  Salem,	
  OR	
  
Pecorino	
  Toscano,	
  Sheep,	
  Tuscany,	
  IT	
  



 

*Warning:	
  Consuming	
  raw	
  or	
  undercooked	
  meat,	
  poultry,	
  seafood,	
  
shellfish	
  and	
  eggs	
  may	
  increase	
  the	
  risk	
  of	
  food	
  borne	
  related	
  illness.	
  

	
  
	
  

	
  
II	
  

House	
  Made	
  Pizza	
  
Savoy	
  Spinach,	
  Melted	
  Onion,	
  Chiles,	
  Fontina	
  

14	
  
	
   Salumi	
  Finnochiona+3	
  
	
   	
   	
   	
  

Herb	
  Gnocchi	
  
Cauliflower,	
  Olive,	
  Peppadew,	
  Aglio	
  Olio,	
  Pecorino	
  	
  

19	
  
	
  

Hawaiian	
  Wild	
  Butterfish*	
  
Bok	
  Choy,	
  Lap	
  Chong,	
  Seaweed,	
  Sunchoke,	
  Miso	
  Carrot	
  	
  

23	
  
	
  

Painted	
  Hills	
  Coulotte	
  Steak*	
  
Watercress,	
  Radish,	
  Parsley,	
  Piri	
  Piri	
  Butter,	
  Herb	
  Frites	
  

4oz	
  19	
  	
  or	
  8oz	
  25	
  
	
  

Kurobuta	
  Pork	
  Shank	
  
Anson	
  Mills	
  Grits,	
  Greens,	
  Tasso	
  Ham,	
  Red	
  Eye	
  Gravy	
  

24	
  
	
  

Free	
  Range	
  Chicken	
  ‘Tikka	
  Masala’	
  
Pied-­‐	
  Noirs	
  Cous	
  Cous,	
  Sweet	
  Potato,	
  Raita,	
  Vadouvan	
  

22	
  
	
  

Carlton	
  Farms	
  Beef	
  Cheek	
  Bolognese	
  
Bucatini	
  Pasta,	
  Mirepoix,	
  Thyme,	
  Brindisi	
  

21	
  
	
  

The	
  True	
  Burger*	
  
Pommes	
  Frites,	
  Onion,	
  Harissa	
  Ketchup,	
  Marrow	
  Aioli	
  

15	
  
Add	
  Rogue	
  Aged	
  Cheddar	
  or	
  Hand	
  Cut	
  Bacon	
  +2	
  

	
  

Sides	
  	
  8	
  
	
  

Greens,	
  Tasso	
  Ham	
  
Pied-­‐Noirs	
  Cous	
  Cous	
  

Anson	
  Mills	
  Grits	
  
Pomme	
  Frites,	
  Harissa	
  Ketchup	
  

	
  
Paul	
  Hyman,	
  Executive	
  Chef	
  

	
  
Marjorie	
  takes	
  great	
  pride	
  in	
  using	
  organic,	
  	
  

local	
  ingredients	
  whenever	
  possible.	
  

 
 



 

*Warning:	
  Consuming	
  raw	
  or	
  undercooked	
  meat,	
  poultry,	
  seafood,	
  
shellfish	
  and	
  eggs	
  may	
  increase	
  the	
  risk	
  of	
  food	
  borne	
  related	
  illness.	
  

	
  
	
  

 
 


