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Preparación 

Poner en una olla el vino, el 

saquito con las especias, 150 

ml de agua y 6 cucharadas so-

peras de azúcar (de preferencia 

azúcar moreno).  

Calentar lentamente hasta que 

el azúcar se disuelva, pero no 

deje hervir el vino. 

También se puede añadir un 

poco de Brandi, Ginebra, 

Cointreau o Oporto, zumo de 

una naranja y un limón o na-

ranja cortados en trocitos. 
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