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Kaere Vinvenner

Taenk at det lykkedes at fa startet 2010, med sa fantastisk en smagning som Jacob fra
estwine.dk leverede.

Stakkels dem som ikke havde tilmeldt sig. Selv Lars som havde taenkt pa at melde fra, da han
fandt ud af, at sterstedelen af vinene skulle vaere hvide, matte bgje sig. Disse hvide vine som
Jacob praesenterede var bare helt i top. Men de rade var ogsa rigtigt gode. Der er aldrig
blevet bestilt s mange flasker pa en aften, hvilket ogsa tyder pa at man kunne lide vinene.
Ud over vinene var der jo ogsa Jacob, som var rigtig god til at salge varen (pa en god made).
Vi kom gennem aftenen med historier og fakta tyndet op med disse gode vine. Vi ma
indreamme at vi maske blev lidt hgjtrystede i lgbet af aftenen, da der var nok af det hele.

Det gik helt galt, da den harde kerne syntes, at man lige skulle slutte med en enkelt al. Da
Gunnar havde mange specielle gller pa kal, blev det til mere end bare lige en enkelt. Vi var
nogen som var ret tratte fredag morgen, da vi skulle pa arbejde. Men med en dejlig aften i
tankerne.

Jacob madte op denne aften i kokke dragt og sa rigtig godt ud. Vi fik ud af ham, at han er god
kok (har i hvert fald gode referencer) og kom lige fra arbejde. Vi var mange som var
interesseret i om han ville komme og lave mad til os ved sommerfesten i juni. Til dette har
jeg efterfalgende faet oplyst at det sagtens kan arrangeres. Til maden skal selvfalgelig ogsa
serveres vin som vil koste ca. 200 kr.

Lad os drafte det til februarsmagningen, eller via mail.

Her er listen over de 5 hvide og 4 rede som vi smagte denne aften:

e Durvillea, Marlborough, New Zealand, Sauvignon Blanc 2008 69 kr.
e Astrolabe, Waihopai Valley, Marlborough, New Zealand, Sauvignon Blanc 2008 129kr.
e Astrolabe, Marlborough, New Zealand, Dry Riesling 2008 129 kr.
e Milton Vineyards, Riverpoint Vineyard, Gisborne, New Zealand, Viogner 2007 - BIO 159 kr.
e Staete Landt, Marlborough, New Zealand, Pinot Gris 2007 140 kr.
e Astrolabe, Marlborough, New Zealand, Pinot Noir 2007 149 kr.
e Paritua Vineyards, Stone Paddock, Syrah 2008 112 kr.
e Paritua Vineyards, Stone Paddock, Scarlet 2008 125 kr.
e Paritua Vineyards, Stone Paddock, Pinot Noir 2008 125 kr.

Vinene kan bestilles og afhentes hos estwine.dk efter aftale - ellers 85 kr. pr. levering med
Vingaloppen. Laes mere om vinene pa www.estwine.dk

Naeste smagning bliver med Piemontevine.

Det bliver spaendende om han kan leve op til disse fine ord, isaer efter denne fantastiske start
pa aret er det svaert at forestille sig en aften der kan komme op pa de samme hgjder.

Hilsen fra Ida


http://www.estwine.dk/

